Le Dallusson

Diner du Samedi 31 Décembre 2022

Cana}aés et Mise en bouche

KKK

Tourte de Faisan a la T1 mﬁe de Matha, Joour}aier cf’ﬂ-(iver, sauce Salmis

Domaine Jouis Chernee, :f;zoy{a/f]&/f Beaune “Jes Saucours” - 2078

KKK

Chaudrée charentaise, poissons de nos cétes, huitre naturelle et Caviar &’ Aquitaine
b ) q
Domaine Dirter Gadé, %/&%{zy - 2078

XKk

Filet de Chevreuil mariné a la vanille de Tahiti }mis 1oti au yoé[on,

céleri, _pomime, jus a la Flouve Odorante

Chicteaw Guey 1088, Saint-Emddion Grand Crea - 2075
(/

XKk

fﬁ%m’ﬂé’ de Tourteau Fromager, chévre, T1 ruﬁfe Tuber ‘Me[anosyorum
Trancodrs Ohidaine, NMontlowis-Jur-Joire “ Clos die Bread” - 2020

KKK

Miel, noisette, cire d’abeille
%&vmy/ (’)3,12‘/‘(1 .CZ)’M[, @/{/@ a{f,’/ (/?4144(

KKK

Autour des agrumes, fmicﬁeur de Yuzu et Cﬁamyagne
@A{(/}Z/j(y/w 63/0&%//‘/«:(, - cwvée Tradition - Breut

KKK

‘Mignarcfises

XKk

Des changements MINEURS peuvent étre faits
si nos producteurs ne sont pas en mesure de nous fournir certains ingrédients / éléments de ce menu.

Menu sans boisson - 149€
Menw et bodssorns - J‘Qze/‘/{f Accord NMets et @b{és,’o,’()ﬁaz Cfaa/ 6@?/ - 279€¢









