Le, gaeeai}on

Diner du Samedi 24 Décembre 2022

Canape’s et Mise en bouche

KKk
Raviole de tourteau, l[amé de foie gras, consommé de canard a [a noix de Muscade
Francods Ohidaine, “Jes ./{{yl/ﬁf 7 - 2020
XKk
Sole cuite tout doucement, cﬁou-ffeur et Caviar cf[llquitaine
_Cﬁ{)/}m/)z(?/,;/()’o‘ Slns de Lrenne, Jawd f_@(”/‘{l/(// “Jes Taures” - 2078
KKK

Filet de cﬁayon sauce su})réme ala T ruﬁ(e Tuber Me[anosyomm de Matha,

ydté crotite de cuisse, fe’gumes racines
SDomaine .(Ba(%g//f](éy/v&, le/z/mcgy/ Tleiles Tignes “Jes Clharmes” - 2079
KKK

Tartelette croustillante de Vacherin Mont d'Or a la T mﬁ(e Tuber ‘Me[anosporum
Domaine Anaré Brunel, 6%(?/(%[1///((’%4 @1/3(/}1/() “Jes Cudllowx” - 2079

KKK

Fraicheur fagrumes et Amande
Domaine dew 62143‘[1/%1{ Crémant de Bordeawr Rosé

KKK

Chocolat noir, }amfiné aux Noix de notre verger, Chartreuse verte
gﬂo//m/)mﬂ?[/jya J%{/{y Grenat

KKK

‘Mignarcfises

XKk

Des changements MINEURS peuvent étre faits
si nos producteurs ne sont pas en mesure de nous fournir certains ingrédients / éléments de ce menu.

Menu sans boisson - 120€
Menw et bodssorns - /‘?)F//{f Accord NMets et @oz&m/wz (?(m/, G(Jcﬁ - 785€



